
 



 



 

Polikarboksilna kiselina je etandikiselina (naziva se još i oksalna) i ima dve 

karboksilne grupe  



 

 



 



 



 

 

Palmitinska kiselina (heksadekanska po IUPAC) 

 

Stearinska kiselina (oktadekanska) 



 

Oleinska kiselina (9-oktadecenska) 

Palmitinska i stearinska kiselina na sobnoj temperaturi su bele čvrste 
supstance. Oleinska je uljasta tečnost i to je nezasićena kiselina, dok su 
prethodne dve zasićene. 

 

Prirodne nezasićene masne kiseline koje se unose hranom nazivaju se 
omega masne kiseline. Omega-3 masna kiselina je ona koja ima dvostruku 
vezu na trećem ugljenikovom atomu s kraja nasuprot kraju sa karboksilnom 
grupom. 

Smatra se da su važne za funkcionisanje srca i krvnih sudova. Hrana koja ima 
te kiseline je riblje meso i ulje i semenke lana . 

 

Fizička svojstva karboksilnih kiselina; 

 

1. Karboksilna grupa je polarna i zato se kiseline sa manjim brojem 
ugljenikovih atoma rastvaraju u vodi. Sa porastom broja 
ugljenikovih atoma preovlađuju nepolarna svojstva alkil grupe, pa 
se rastvorljivost smanjuje.  

2. Metanska, etanska i propanska kiselina imaju oštar miris. 

Butanska, pentanska i heksanska imaju neprijatan miris. (Neprijatan 
miris znoja potiče od butanske kiseline, na primer.) 

Ostale kiseline nemaju miris. 

 


